
PLATOS PEQUEÑOS 

PLATOS GRANDES 

BOTTOMLESS BRUNCH BY THE SEA 

SIRLOIN TAGLIATA 
200G - LOMO BAJO CON RÚCULA, 

TOMATE CONFITADO 

CATCH OF THE DAY 
PESCADO DEL DIA, NARANJA, 

ALMENDRA, ENELDO 

WHOLE BONELESS PICANTON 
PICANTON ENTERO DESHUESADO, 
LIMÓN, HIERBAS, PATATA NUEVA 

OVEN ROASTED CELERIAC 
APIO NABO, MISO, 

MANZANA 

DULCES 

STROZZAPRETI PASTA 
PASTA, ALBAHACA, PESTO, JUDÍAS 

VERES, PATATA 

SURF & TURF SLIDERS 

HAMBURGUESAS MINI DE TERNERA, 
TOMATE, QUESO CHEDAR, GAMBAS 

TNT, PATATAS FRITAS 

REEF & BEEF 
300G - OJO DE BIFE, 1/2 LOBSTER, 

PATATAS FRITAS, ENSALADA, TODAS LAS SALSAS 
(SUPPPLEMENTO DE 

40.00) 

OCTOPUS CARPACCIO 
CARPACCIO DE PULPO, SOBRASADA, 

MAYONESA AHUMADA, PATATA, ENELDO 

WHITE FISH CEVICHE 
CEVICHE DE PESCADO BLANCO, AJI AMARILLO, 
JENGIBRE, BATATA, CILANTRO, SWEET POTATO, 

CORIANDER, GUINDILLA 

STEAK TARTAR 
TARTAR DE TERNERA, ADEREZO CLÁSICO, 
YEMA DE HUEVO CURADO, PATATAS PAJA 

TNT PRAWNS 
GAMBAS TIGRE EN TEMPURA, SALSA TNT 

(SUPPLEMENTO DE 8.00) 

HUEVOS SHAKSHUKA 

TOSTADA DE AGUACATE 
PAN MASA MADRE, SUMAC, ENELDO, SEMILLAS 

COURGETTE (VG) 
CALABACÍN, TOFU MARINADO, GRANADA 

OUR CAESAR SALAD 
NUESTRA ENSALADA CÉSAR, POLLO MARINADO, 

QUESO MAHON, MAYONESA CÉSAR, BACON 

DUO OF CROQUETTES 
CROQUETAS DE BACALAO & JAMÓN 

CHEESECAKE -  TARTA DE QUESO, COCO, PIÑA 
LEMON - MANDARIN - FENNEL - MOUSSE DE HINOJO, CITRICOS, MERENGUE 

OUR OPERA - CHOCOLATE, ALMENDRA, CAFÉ 
MARINATED STRAWBERRIES - FRESAS MARINADAS, ALBAHACA, CAVIAR DE ACEITE 

DE OLIVA 

Precio incluye 10% de IVA. Se agregará a su factura un cargo de servicio de 10% discrecional. 

Entrante o postre y plato principal por 45.00 por persona 
Entrante, plato principal y postre por 55.00 por persona 

2 Horas de barra libre incluye vinos de la casa, refrescos y agua por 25.00 por persona 

SALSA DE TOMATE, GUINDILLA 




